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ถั่วเขียว เป็นพืชไร่เศรษฐกิจที่สาํคัญชนิดหนึ่ง เป็นพืชอายุสั้นปลูกได้ตลอดปี และมีคุณสมบัติโดดเด่น 

ในเร่ืองการทนแล้งและใช้นํา้น้อย จึงเป็นพืชชนิดหน่ึงที่แนะนาํให้ปลูกหลังนา มีการผลิตภายในประเทศ 

ทั้งถั่วเขียวและถั่วเขียวผิวดาํ และเน่ืองจากมีการนาํถั่วเขียวไปแปรรูปเป็นผลิตภัณฑ์อาหารได้หลากหลาย 

รวมทั้งใช้เป็นวัตถุดิบสาํหรับการเพาะถั่วงอก ประกอบกบัที่อุตสาหกรรมอาหารที่เกี่ยวข้องมีการขยายตัว

อย่างต่อเนื่อง ถั่วเขยีวจึงเป็นสนิค้าที่ตลาดมีความต้องการสงู  

คณะกรรมการมาตรฐานสนิค้าเกษตรจึงเหน็สมควรให้จัดทาํมาตรฐานสนิค้าเกษตร เร่ือง ถั่วเขยีว (mung bean) 

และถั่วเขียวผิวดํา (black gram) เพ่ือพัฒนาคุณภาพและความปลอดภัย สร้างความน่าเช่ือถือให้เป็น 

ที่ยอมรับทั้งในประเทศและต่างประเทศ ซึ่งในฉบับน้ีเป็นมาตรฐานสาํหรับถั่วเขียวผวิดาํ 

มาตรฐานสนิค้าเกษตรน้ี กาํหนดขึ้นโดยใช้เอกสารต่อไปน้ีเป็นแนวทาง 

สาํนักงานมาตรฐานสินค้าเกษตรและอาหารแห่งชาติ. 2559. โครงการศึกษาการควบคุมคุณภาพธัญพืช

และถั่ว หลังการเกบ็เกี่ยวระยะที่ 1. 116 หน้า.   

ประกาศกระทรวงพาณิชย์. 2532. ประกาศกระทรวงพาณิชย์ เร่ือง กาํหนดให้ถั่วเขียวผิวดาํเป็นสินค้า

มาตรฐานและมาตรฐานถั่วเขยีวผวิดาํ. 8 กนัยายน 2532.  
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มาตรฐานสินคา้เกษตร 

ถัว่เขียวผวิดาํ 

1.  ขอบข่าย 

มาตรฐานสินค้าเกษตรน้ี  ใช้กับ เมล็ดถั่ วเขียวผิวดํา (black gram) ซ่ึ งได้จากพืชที่ มี ช่ือ 

ทางวิทยาศาสตร์ว่า Vigna mungo (L.) ในวงศ์ Leguminosae พันธุ์ที่ผลิตเป็นการค้า ครอบคลุม

เมล็ดถั่วเขียวผิวดําที่กะเทาะออกจากฝัก ผ่านการจัดเตรียมและบรรจุหีบห่อ เพ่ือจําหน่าย 

แก่ผู้บริโภค หรือนาํไปแปรรูปในอตุสาหกรรมอาหาร 

2.  คุณภาพ 

2.1  ขอ้กาํหนดทัว่ไป 

ถั่วเขียวผิวดาํทุกช้ันคุณภาพต้องเป็นไปตามข้อกาํหนดดังต่อไปน้ี เว้นแต่จะมีข้อกาํหนดเฉพาะ

ของแต่ละช้ันคุณภาพและเกณฑค์วามคลาดเคล่ือนที่ยอมให้มีได้ตามที่ระบุไว้ 

 ก) สผีวิตรงตามพันธุ ์ 

 ข) ไม่มีกล่ินผิดปกติ 

 ค) ความช้ืนไม่เกนิ 12% โดยมวล  

2.2  ชั้นคุณภาพ 

 ถั่วเขยีวผวิดาํตามมาตรฐานน้ี แบ่งเป็น 3 ช้ันคุณภาพ ดังน้ี  

2.2.1  ถั่วเขยีวผวิดาํช้ันหน่ึง  

2.2.2  ถั่วเขยีวผวิดาํช้ันสอง 

2.2.3  ถั่วเขยีวผวิดาํช้ันสาม 

2.3  ขอ้บกพร่องและเกณฑก์ารยอมรบั 

2.3.1  นิยามขอ้บกพร่อง 

 นิยามข้อบกพร่องที่ใช้ในมาตรฐานสนิค้าเกษตรฉบับน้ี มีดังต่อไปนี้  

1) เมลด็เสยี (damaged seed) หมายถึง เมลด็ถั่วเขยีวผวิดาํที่ถูกทาํลาย และ/หรือ เปล่ียนสภาพ 

ไปจากปกติ เช่น เมลด็เน่า เมลด็ที่ขึ้นรา เมลด็ที่ถูกแมลงศตัรูพืชทาํลาย เมลด็งอก เมลด็อ่อน 

เมลด็ลีบหรือมีส่วนดีน้อยกว่าคร่ึงหน่ึงของเมลด็  
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2) เมลด็แตก (broken seed) หมายถงึ เมลด็ถั่วเขียวผวิดาํที่มีบางส่วนหลุดไปเกนิหน่ึงในสี่ของ

เมลด็เตม็หรือแตกเป็นสองซีก 

3) เมลด็ถั่วเขยีวอื่น หมายถงึ เมลด็ถั่วเขยีวที่ไม่ตรงตามชนิดถั่วเขยีวผิวดาํ 

4) เมลด็ถั่วอื่น หมายถงึ เมลด็ถั่วอื่นๆ ที่ไม่ใช่ถั่วเขยีวผิวดาํ 

5) สิ่งแปลกปลอม (foreign matter) หมายถึง วัตถุอื่นที่ไม่ใช่เมล็ดถั่วเขียวผิวดาํ เช่น ส่วนของต้น 

ใบ เปลือก เศษหิน ดนิ ไม้ เมลด็พืชอื่น  

2.3.2  ขอ้บกพร่องและเกณฑก์ารยอมรบั  

2.3.2.1 ถั่วเขยีวผวิดาํทุกช้ันคุณภาพต้องมีคุณภาพตามข้อกาํหนดทัว่ไป (ข้อที่ 2.1) 

2.3.2.2 ถั่วเขียวผิวดําในแต่ละช้ันคุณภาพ พบข้อบกพร่องได้ไม่เกินเกณฑ์การยอมรับในตารางที่ 1 

ตัวอย่างภาพถั่วเขียวผิวดําตามภาคผนวก ก และตัวอย่างภาพข้อบกพร่องถั่วเขียวผิวดํา 

ตามภาคผนวก ข 

ตารางท่ี 1 ข้อบกพร่องและเกณฑก์ารยอมรับของถั่วเขียวผวิดาํ 

ขอ้บกพร่อง ขอ้บกพร่องที่ยอมใหมี้ไดใ้นแต่ละชั้นคุณภาพ (รอ้ยละ) 

ชั้น 1 ชั้น 2 ชั้น 3 

สิ่งแปลกปลอม 1 

โดยสิ่งแปลกปลอม 

ที่เป็นเศษหินและ 

ดนิต้องไม่เกนิ 0.5 

2 

โดยสิ่งแปลกปลอม 

ที่เป็นเศษหินและ 

ดนิต้องไม่เกนิ 1 

3 

โดยสิ่งแปลกปลอม 

ที่เป็นเศษหินและ 

ดนิต้องไม่เกนิ 1 

เมลด็ถั่วเขยีวอื่น 5 7 12 

เมลด็ถั่วอื่น 1 2 2 

เมลด็เสยี 3 5 8 

เมลด็แตก 3 8 10 

3.  การจดัขนาด 

การจัดขนาดของถั่วเขียวผิวดาํให้เป็นไปตามตารางที่ 2 ซึ่งพิจารณาขนาดเมลด็ต้องเหลือค้าง 

อยู่บนตะแกรงโลหะรูกลมขนาดเส้นผ่านศูนยก์ลาง 3.00 mm
1
 

  

                                                 
1 mm เป็นสญัลักษณท์ี่ใช้สาํหรับหน่วยมิลลิกรัม (milligram) ซ่ึงเป็นหน่วย SI (International System of Units) 
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ตารางที่ 2 เกณฑข์อ้กําหนดเรือ่งการจดัขนาดของถัว่เขียวผิวดํา  

วดัตามเมล็ดที่เหลือคา้งอยู่บนตะแกรงโลหะรูกลมขนาดเสน้ผ่าศูนยก์ลาง 3.00 mm 

รหสัขนาด 

เมล็ดทีเ่หลือคา้งอยู่บนตะแกรงโลหะรูกลม 

ขนาดเสน้ผ่านศูนยก์ลาง 3.00 mm 

(รอ้ยละ) 

1 ไม่น้อยกว่า 85 

2 ไม่น้อยกว่า 56 

3 ไม่น้อยกว่า 40 

4.   เกณฑค์วามคลาดเคลือ่นเรือ่งคุณภาพ 

4.1  เกณฑค์วามคลาดเคล่ือนเร่ืองคุณภาพที่ยอมให้มไีด้ในแต่ละหีบห่อหรือรุ่นที่ส่งมอบ มีดังน้ี 

4.1.1  ช้ันหน่ึง  

  ความคลาดเคล่ือนไม่เกนิ 10% โดยมวลของถั่วเขียวผวิดาํที่มีคุณภาพไม่เป็นไปตามข้อกาํหนด

ของช้ันหน่ึง แต่เป็นไปตามคุณภาพของช้ันสอง หรือคุณภาพยังอยู่ในเกณฑ์ความคลาดเคล่ือน

ของคุณภาพช้ันสอง  

4.1.2  ช้ันสอง  

  ความคลาดเคล่ือนไม่เกนิ 10% โดยมวลของถั่วเขียวผิวดาํที่มีคุณภาพไม่เป็นไปตามที่กาํหนด

ของช้ันสอง แต่เป็นไปตามคุณภาพช้ันสาม หรือคุณภาพยังอยู่ในเกณฑค์วามคลาดเคล่ือนของ

คุณภาพช้ันสาม                                                                                                                    

4.1.3 ช้ันสาม 

  ความคลาดเคล่ือนไม่เกนิ 10% โดยมวลของถั่วเขียวผิวดาํที่มีคุณภาพไม่เป็นไปตามข้อกาํหนด

ของช้ันสาม หรือตามข้อกาํหนดทั่วไป 

5.  การบรรจุหีบห่อ 

ภาชนะบรรจุต้องสะอาด มีคุณสมบัติที่สามารถป้องกันการปนเป้ือนและความช้ืนจากภายนอกได้  

วัสดุที่ใช้มีคุณสมบัติทนทานต่อการขนส่ง หากมีการใช้กระดาษหรือตราประทับที่มีข้อมูล 

ทางการค้า ต้องใช้หมึกพิมพ์หรือกาวที่ไม่เป็นพิษ 
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6. การแสดงฉลากและเครือ่งหมาย 

 การแสดงฉลากให้เป็นไปตามข้อกําหนดของ Codex General Standard for the Labelling of 

Prepackaged Foods (CXS 1-1985) ประกาศกระทรวงสาธารณสุขว่าด้วยเร่ืองการแสดงฉลาก

ของอาหารในภาชนะบรรจุ รวมถงึมาตรฐานและกฎหมายที่เกี่ยวข้อง 

6.1  บรรจุภณัฑส์าํหรบัผูบ้ริโภค 

การแสดงฉลากที่บรรจุภัณฑต้์องมีข้อมูลอย่างน้อย ดงันี้  

1) ช่ือผลิตผล เช่น ถั่วเขยีวผวิดาํ  

2) นํา้หนักสทุธเิป็นระบบเมตริก  

3) ขนาด (ถ้ามี)                                                                        

4) ช้ันคุณภาพ  

5) วัน เดอืน ปีที่ผลิต หรือบรรจุ  

6) ช่ือและที่อยู่ของผู้ผลิต ผู้บรรจุ ผู้จัดจาํหน่าย ผู้นาํเข้า หรือผู้ส่งออก หรือรหัสบ่งช้ีที่อ้างองิได้ 

 7) กรณีนาํเข้าหรือผลิตเพ่ือการส่งออกให้ระบุประเทศที่เป็นแหล่งกาํเนิด (country of origin) 

        อาจแสดงเขตที่ปลูกหรือประเทศ ภมิูภาคหรือช่ือท้องถิ่นของสถานที่    
 8) ภาษา 

     กรณทีี่ผลิตเพ่ือจาํหน่ายในประเทศต้องใช้ข้อความเป็นภาษาไทยแต่จะมีภาษาต่างประเทศด้วยกไ็ด้     

    กรณทีี่ผลิตเพ่ือการส่งออกให้แสดงข้อความเป็นภาษาต่างประเทศได้ 

6.2 บรรจุภณัฑท่ี์ไม่ไดจํ้าหน่ายโดยตรงต่อผูบ้ริโภค  

 ให้แสดงในเอกสารกาํกับสินค้า ฉลาก หรือแสดงไว้ที่บรรจุภัณฑ์ที่สามารถบ่งช้ีที่มาของสินค้า

และชนิดของสนิค้าได้ชัดเจน โดยข้อความต้องมองเห็นได้ง่าย ชัดเจน ไม่หลุดลอก ไม่เป็นเทจ็

หลอกลวง อย่างน้อย ดงัน้ี 

 1) ช่ือผลิตผล เช่น ถั่วเขียวผวิดาํ  

 2) นํา้หนักสทุธเิป็นระบบเมตริก  

3) ช้ันคุณภาพ   

4) ข้อมูลผู้ผลิต ผู้บรรจุ ผู้จดัจาํหน่าย ผู้นาํเข้า หรือผู้ส่งออก ให้ระบุช่ือและที่อยู่ของผู้ผลิต 

    ผู้บรรจุ ผู้จัดจาํหน่าย ผู้นาํเข้า หรือผู้ส่งออก  

5) ประเทศที่เป็นแหล่งกาํเนิด 

    ให้ระบุประเทศที่เป็นแหล่งกาํเนิด ยกเว้นกรณีที่ปลูกเพ่ือจาํหน่ายในประเทศ  

 6) ภาษา 

กรณีที่ผลิตเพ่ือจาํหน่ายในประเทศ ต้องใช้ข้อความเป็นภาษาไทยแต่จะมีภาษาต่างประเทศด้วยกไ็ด้  

กรณีที่ผลิตเพ่ือการส่งออกให้แสดงข้อความเป็นภาษาต่างประเทศได้ 
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6.3 เคร่ืองหมายรบัรองมาตรฐานสินคา้เกษตร 

การแสดงเคร่ืองหมายรับรองมาตรฐานสินค้าเกษตร ให้เป็นไปตามกฎกระทรวง เร่ือง กาํหนด

ลักษณะของเคร่ืองหมาย การใช้เคร่ืองหมาย และการแสดงเคร่ืองหมายรับรองมาตรฐานสินค้าเกษตร 

พ.ศ. 2553 และประกาศสาํนักงานมาตรฐานสนิค้าเกษตรและอาหารแห่งชาติที่เกี่ยวข้อง 

7. สารปนเป้ือน 

  ปริมาณสงูสดุของสารปนเป้ือนให้เป็นไปตามกฎหมายที่เกี่ยวข้อง และข้อกาํหนดของมาตรฐาน

สนิค้าเกษตรที่เกี่ยวกบัสารปนเป้ือน 

8.  สารพษิตกคา้ง 

ปริมาณสารพิษตกค้างสูงสุดให้เป็นไปตามกฎหมายที่เกี่ยวข้องและ มกษ. 9002 มาตรฐาน

สินค้าเกษตร เร่ือง สารพิษตกค้าง : ปริมาณสารพิษตกค้างสูงสุด และ มกษ. 9003 มาตรฐาน

สนิค้าเกษตร เร่ือง สารพิษตกค้าง : ปริมาณสารพิษตกค้างสงูสดุที่ปนเป้ือนจากสาเหตุที่ไม่อาจ

หลีกเล่ียงได้ 

9. สุขลกัษณะ 

9.1 การผลิตและการปฏิบัติต่อถั่วเขียวผิวดาํในข้ันตอนต่างๆ รวมถึงการเกบ็รักษาหรือการขนส่ง

ต้องปฏิบัติถูกสุขลักษณะ เพ่ือป้องกันการปนเป้ือนที่จะก่อให้เกิดอันตรายต่อผู้บริโภค  

หรือได้รับการรับรองตาม มกษ. 4902 มาตรฐานสนิค้าเกษตร เร่ือง การปฏบัิติทางการเกษตรที่ดี

สาํหรับถั่วเมลด็แห้ง หรือมาตรฐานที่เทยีบเทา่ 

9.2 โรงคัดบรรจุถั่วเขียวผิวดําต้องได้รับการรับรองตาม มกษ. 9023  หลักเกณฑ์การปฏิบัติ : 

หลักการทัว่ไปเกี่ยวกบัสขุลักษณะอาหาร หรือมาตรฐานที่เทยีบเทา่ 

10. การชกัตวัอย่าง 

แผนการชักตัวอย่างให้เป็นไปตามภาคผนวก ข วิธีชักตัวอย่างที่จาํเป็นนอกเหนือจากที่ระบุ 

ให้เป็นไปตามข้อกาํหนดในกฎหมายที่เกี่ยวข้อง 

11. วิธีวิเคราะห ์

11.1 วิธีวิเคราะหด์า้นคุณภาพ  

 วิธกีารตรวจเกณฑข้์อบกพร่องและความช้ืนให้เป็นไปตามวิธทีี่กาํหนดในตารางที่ 3 
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ตารางที่ 3 วิธวิีเคราะห์ถั่วเขยีวผวิดาํ  

ขอ้กําหนด วิธีวิเคราะห ์ หลกัการ 

ข้อบกพร่องของ 

ถั่วเขยีวผวิดาํ 

 

ชักตัวอย่างถั่วเขียวผิวดําตามภาคผนวก ค ลดปริมาณจน

เหลือ 100 g
2
 แล้วนาํมาตรวจสิ่งแปลกปลอม เมลด็ถั่วเขียวอื่น 

เมลด็ถั่วอื่น เมลด็เสยีเมลด็แตก และคาํนวณเป็นร้อยละ 

ตรวจพินิจ 

 

ความช้ืน  ISO 665 หรือวิธเีทยีบเทา่ Gravimetry 

หมายเหตุ 

หลกัการเลอืกใชว้ธีิวเิคราะหอ่ื์น 

1.  เป็นวิธีวิเคราะห์ทีป่ระกาศโดยองค์กรแห่งชาติ หรือองค์กรระหว่างประเทศดา้นมาตรฐาน  

หรือตีพิมพ ์ในเอกสารคู่มือ หรือสิ่ งตีพิมพ ์ทีเ่ป็นทีย่อมรบัในระดบัสากล 

2.  เป็นวิธีวิเคราะห์ทีมี่ผลการประเมินความใชไ้ด ้(validation) ของผลการทดสอบว่ามีความถกูตอ้งและ

เหมาะสม โดยหอ้งปฏิบัติการทีมี่การร่วมศึกษากบัเครือข่าย (collaborative study) ตามหลกัเกณฑ ์ 

ทีส่อดคลอ้งกบัองคก์รนานาชาติซึง่เป็นทีย่อมรบัทัว่ไป 

3.  กรณีไม่มีวิธีวิเคราะห์ตามขอ้ 1. หรือ ขอ้ 2. ใหใ้ชว้ิธีวิเคราะห์ทีไ่ดป้ระเมินความใชไ้ดข้องผล 

การทดสอบว่ามีความถูกตอ้ง และเหมาะสมโดยหอ้งปฏิบัติการทีมี่ระบบคุณภาพแห่งเดียว  

(single laboratory validation) ตามหลกัเกณฑที์เ่ป็นทีย่อมรบัในระดบัระหวา่งประเทศ 

11.2  วิธีวิเคราะหด์า้นความปลอดภยั 

11.2.1 สารปนเป้ือน  

 การวิเคราะห์สารปนเป้ือน (ข้อ 7) ให้เป็นไปตามกฎหมายที่เกี่ยวข้อง  

11.2.2 สารพษิตกคา้ง  

วิธวิีเคราะห์ปริมาณสารพิษตกค้าง (ข้อ 8) ให้เป็นไปตามข้อกาํหนดของกฎหมาย หรือมาตรฐาน

สนิค้าเกษตรที่เกี่ยวข้อง 

11.2.3 สุขลกัษณะ  

 ก) ตรวจการผลิตถั่วเขียวผิวดาํและการปฏิบัติหรือตรวจใบรับรองตาม มกษ. 4902 มาตรฐาน   

สนิค้าเกษตร เร่ือง การปฏบัิตทิางการเกษตรที่ดสีาํหรับถั่วเมลด็แห้ง หรือมาตรฐานที่เทยีบเทา่ 

 ข)  ตรวจใบรับรองตาม มกษ. 9023 มาตรฐานสินค้าเกษตร เร่ือง หลักเกณฑ์การปฏิบัติ: 

หลักการทัว่ไปเกี่ยวกบัสขุลักษณะอาหาร หรือมาตรฐานที่เทยีบเทา่ 

12.  การยอมรบัรุ่น 

   รุ่น (lot) ของถั่วเขยีวผวิดาํจะยอมรับได้ เม่ือตัวอย่างผ่านเกณฑท์ี่กาํหนดตามข้อ 2 ถงึข้อ 9 ทุกข้อ 

                                                 
2 g  เป็นสญัลักษณ์ที่ใช้สาํหรับหน่วยกรัม (gram) ซ่ึงเป็นหน่วย SI 
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ภาคผนวก ก 

(ใหใ้วเ้ป็นขอ้มูล) 

ภาพแสดงตวัอย่างถัว่เขียวผวิดํา 

 
 

 
ภาพที่ ก.1 เมลด็ถั่วเขยีวผวิดาํ 

ที่มา : ได้รับความอนุเคราะห์จากสถาบันวิจัยพืชไร่และพืชทดแทนพลังงาน กรมวิชาการเกษตร 
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ภาคผนวก ข 

(ใหใ้วเ้ป็นขอ้มูล) 

ภาพตวัอย่างขอ้บกพร่องถัว่เขียวผิวดาํ 

 

  

ภาพที่ ข.1  เมล็ดข้ึนรา  ภาพที่ ข.2 เมล็ดงอก 

  

                  ภาพที่ ข.3 เมล็ดแตก                                     ภาพที่ ข.4 เมล็ดถัว่อื่น 

 

ภาพที่ ข.5 สิง่แปลกปลอม 

 

ที่มา : ได้รับความอนุเคราะห์จากสถาบันวิจยัพืชไร่และพืชทดแทนพลังงาน กรมวิชาการเกษตร 
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ภาคผนวก ค 

(เป็นส่วนหนึ่งของข้อกาํหนด) 

การชกัตวัอย่างถัว่เขียวผิวดํา 

ค.1 นยิาม 

 ความหมายของคาํที่ใช้ในวิธชัีกตัวอย่างถั่วเขียวผวิดาํมีดังน้ี 

ค.1.1  รุ่น (lot) หมายถึง สินค้าที่ส่งมอบมาพร้อมกันในแต่ละคร้ังและตั้งสมมติฐานว่ามีคุณลักษณะ

เหมือนกนัเช่นแหล่งกาํเนิดชนิดการบรรจุตวัแทนบรรจุผู้ส่งมอบเป็นต้น 

ค.1.2  ตัวอย่างอินคริเมนต์ (incremental sample) หมายถึง ถั่วเขียวที่ได้จากการชักตัวอย่างจาก

ตําแหน่งใดตําแหน่งหน่ึงในรุ่น โดยจํานวนตําแหน่งที่เกบ็ตัวอย่างอินคริเมนต์ในแต่ละรุ่น

คาํนวณตามคาํแนะนาํในตาราง ข.1  

ค.1.3   ตัวอย่างรวม (aggregate sample หรือ composite sample) หมายถึง ตัวอย่างที่ได้จากการรวม

“ตวัอย่างอนิคริเมนต์” ที่ได้ชักตวัอย่างมารวมกนัทั้งหมด 

ค.1.4  ตัวอย่างส่งห้องปฏิบัติการ (laboratory sample) หมายถึง “ตัวอย่างรวม” ที่ผ่านการผสม

รวมกันอย่างสมํ่าเสมอให้เป็นเน้ือเดียวกันหรือสมํ่าเสมอและลดปริมาณตัวอย่างลงจนได้

ปริมาณตัวอย่างเพียงพอสาํหรับการวิเคราะห์หรือตรวจสอบในห้องปฏบัิตกิาร 

ค.2  ขั้นตอนการปฏิบติั 

การชักตัวอย่างถั่วเขียวผิวดาํควรดาํเนินการ เพ่ือให้ได้ตัวอย่างที่เป็นตัวแทนของรุ่นมากที่สุด

เท่าที่จะปฏิบัติได้ โดยชักตัวอย่างอินคริเมนต์ในจาํนวนตาํแหน่งตามความถี่การชักตัวอย่าง    

ที่คาํนวณได้ และพยายามให้ตาํแหน่งกระจายทั่วถึงทั้งรุ่น นาํตัวอย่างอินคริเมนต์ที่ได้ทั้งหมด

มารวมกันผสมให้เข้ากันดีเป็นตัวอย่างรวม และนํา“ตัวอย่างรวม”มาลดปริมาณลงจนเหลือ

นํ้าหนักสองเท่าของตัวอย่างส่งห้องปฏิบัติการที่กาํหนด แบ่งตัวอย่างดังกล่าวเป็นสองส่วน

บรรจุในถุงปิดสนิทเพ่ือส่งห้องปฏิบัติการและเกบ็ตัวอย่างอีกส่วนที่เหลือไว้เพ่ือใช้ในการทวน

สอบกรณเีกดิปัญหา 

ค.2.1 การชกัตวัอย่างเมล็ดถัว่เขียวผิวดําในภาชนะบรรจุ 

การระบุความถี่ในการเกบ็ตัวอย่างอนิคริเมนต์จากสินค้าในรุ่นที่บรรจุในภาชนะบรรจุให้ใช้สตูร

คาํนวณเพ่ือเป็นแนวทางในการกาํหนดความถี่ในการชักตวัอย่างอนิคริเมนตต่์อรุ่น F(n) ดงัน้ี 

F(n) = mBmI 

mAmp 

 

  F (n)  คือความถี่ในการเกบ็ตวัอย่างทุกๆ n ถุงเพ่ือทาํการเกบ็ตัวอย่างอนิคริเมนต์ 
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 n  คือจาํนวนของหน่วยบรรจุต่อการชักตัวอย่างแต่ละคร้ัง 

 mB  คือนํา้หนักของรุ่นสนิค้า หน่วยเป็น kg 
3/ 

  mI คือนํา้หนักของตวัอย่างอนิคริเมนตก์าํหนด 0.1 kg 

 mA  คือนํา้หนักของตวัอย่างรวม หน่วยเป็นกโิลกรัม โดยทัว่ไปใช้ประมาณ 3 kg 

   mp  คือนํา้หนักบรรจุในแต่ละภาชนะบรรจุ หน่วยเป็น kg 

ตารางที่ ค.1  ตวัอย่างความถีใ่นการชกัตวัอย่างอินคริเมนตข์องถัว่เขียวผิวดําที่บรรจุกระสอบเพือ่หา

ตวัแทนไปทดสอบในหอ้งปฏิบติัการโดยตวัอย่างทีช่กัมีขนาดรุ่นที่ 25, 50 และ 100 t 
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 และ

กาํหนดนํ้าหนกัตวัอย่างอินคริเมนต ์0.1 kg 

นํ้าหนกัรุ่นสินคา้ 

(kg) 

นํ้าหนกัต่อภาชนะบรรจุ  

(kg) 

ความถีใ่นการเก็บตวัอย่าง 

อินคริเมนต ์

(1 ตวัอย่างจากทุกๆ n ถุง) 

25,000 1 833 

25,000 5 167 

25,000 25 33 

25,000 40 21 

25,000 50 17 

50,000 1 1,667 

50,000 5 333 

50,000 25 67 

50,000 40 42 

50,000 50 33 

100,000 1 3,333 

100,000 5 667 

100,000 25 133 

100,000 40 83 

100,000 50 67 

หมายเหตุ สามารถชกัตวัอย่างอินคริเมนต์เพ่ิมเติมไดใ้นกรณีทีจ่าํนวนตวัอย่างรวมมีนํา้หนกัไม่เพียงพอหรือ 

ไม่ถึง 3 kg หรือไม่พอสาํหรบัการวเิคราะห์หรือตรวจสอบในหอ้งปฏิบติัการ 
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 kg เป็นสญัลักษณท์ี่ใช้สาํหรับหน่วยกโิลกรัม (kilogram) ซ่ึงเป็นหน่วย SI  

4/ 
 t เป็นสญัลักษณท์ี่ใช้สาํหรับหน่วยเมตริกตัน (metric ton) ที่ SI ยอมรับ 
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